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Vegetar isch  

L iebe  Kunden,  wi r  empfehlen  Ihnen be i  a l len  Ger ichten  d ie  das

Sternensymbol  (     )  entha l ten ,  e ine  Vorspeise  zu  beste l len ,  da

die  Zubere i tung  etwas  länger  dauert .

Mehrwerts teuer  im Pre is  enthal ten .  

Sprechen S ie  b i t te  mit  dem Kel lner  ab  im fa l le  S ie  i rgendeine

Al lerg ie  haben so l l ten .  — 

EU reg lament  ( 1169/2011 )  Nat ionales  König l iches  Dekret

126/2015 .  

_

 Damit  S ie  das  Beste  genießen können,  s ind  a l le  unsere  Speisen

und Getränke  Spi tzenprodukte ,  dank  unserer  großen Auswahl  an

exk lus iven  L ie feranten

*



APERITIF 

VFass-Wermut  4

Eigenes  Rezept ,  hergeste l l t  mi t  Mart in i -Produkten  

Dass  wi r  in  unserem Fass  mazer ieren .

Negroni  7

Der  K lass iker  unter  den Gin-Aper i t i f s ,  

Campar i  und Wermut  zu  g le ichen Tei len  dazu 

köst l iche  hausgemachte  Schokolade  

Jazba  Spr i tz  7

Petroni -Aper i t i f ,  Sekt  und e in  Hauch L imonade.  

Der  Weiße  6 , 5                  

Gekühl ter  B ianco  Mart in i  im Shaker  

mit  Minze  und hausgemachtem Ananaspüree

Mediterraner  Spr i tz  7

Bonanto- ,  Mango-  und Grapefru i t -Soda

Nerol  Spr i tz  7

Mart in i  B ianco,  St .Germain ,  grüne  Brennnesse l ,

abgerundet  mit  Soda                                                                     

Klass ische  Sangr ia ,                                 18  Jug  /  4 , 5  Glass

Weißer  Sangr ia                                       19  Jug  /  4 ,6  Glass

Sangr ia  Cava                                           20  Jug  /  4 .8  Glass



C A V A S  ,  C H A M P A G N E R  A N D
S C H W E I N E E R  

GLAS        FLASCHE

Entdecke mehr.

Fragen Sie unser Team nach unserer  Getränkekarte

R O S É  W E I N E  GLAS        FLASCHE

3.20            16

100

3.20            16

Libal is  (Moscate l )

Xénius  Brut-Cava

Champagne Moët  & Chandom Imper ia l  

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

Pizarras  De Otero  D .O Bierzo  (Mencía)  

Cloe  Rosado  D .O S ierras  de  Málaga  

18

3              16

22



W I S S E  W E I N E
GLAS       FLASCHE

17

3.6                18

20

22

25

3                16La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

La Camioneta  D .O Rueda (Verdejo)

Hombre  Pez .  D .O.  Rueda (V  erdejo)

PULPO  D .O Rías  Baixas  (A lbar iño)  

Mart in  Códax  D .O Rías  Baixas  (A lbar iñ  o)

Polvorete  D.O Bierzo  (Godel lo )

Jav ier  Sanz  D.O Rueda (Sauv ignon Blanc)

Cloe Blanco D.O Sierras de Málaga

(Chardonnay)

Anxo Mart in  D.O Ribe i ro  (Tre ixadura ,

Albar iño ,  Godel lo )

3                16

3.6                19

22



ROTWE INE
GLAS    FLASCHE

4.5             24

18

21

24

29

41

3.2             17La Maldita D.O Rioja (Garnacha)

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 

(Tempranillo, graciano y mazuelo) 

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Málaga

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble)

Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. 

(85% Tempranilo, 15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble)

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 

Malleolus D.O Ribera del Duero.  (Tempranillo)

3.4             17

45



XAVIER NAVARRO

Dieses Menü ist aus einem Prozess der Neuerfindung, Anpassung
und Verschmelzung verschiedener kulinarischer Kulturen innerhalb
desselben kreativen Bereichs entstanden, wobei stets der visuelle

Faktor, Sie zu überraschen, als roter Faden dient.

Am selben Standort wie unser Strandrestaurant möchten wir
weiterhin die Art von Menüs anbieten, die jeder erwartet, mit

exotischen Aromen.

Die Erstellung dieses Briefes wäre ohne die großartige Arbeit und
das Engagement unseres gesamten Teams nicht möglich gewesen.



Symbolträchtiges Produkt von
Juanito Baker, der den Gaumen unseres Küchenchefs

Xavier Navarro erobert hat.

Unser Sauerteigbrot ist einfach spektakulär und
unübertroffen aufgrund seines einzigartigen

Geschmacks und seiner Textur, die durch eine lange
natü rliche Gärung erzielt werden.



Sauerteig und 50% Roggen Brot 
1,95 €/Person (+Ali Oli und Oliven 1,15 €)

Kartoffeln  bravas 8.45
                        Eine andere Version der Bravas 

                        MMit den Fingern essen 12
 Hühnerflügelchen in Sweet Chili Dressing

             
          Anchoas 19

 Sardellen aus dem Kantabrischen Meer in Butter

Die besten Oliven der Welt 5.5
                         Frittierte Oliven mit  scharfer Sauce

                        Süßkartoffel 6
                         Süßkartoffel -Sticks und Joghurt-Sauce 

                          
                      Russisch 12.9

 Typisch Spanischer Kartoffelsalat, mit Thunfisch, kleiner Paprika
und ein Oliven Drop

                 Die besten Kroketten der Welt 10.50
 Kroketten aus Dörrfleisch und Räucherkäse 

Nachos Jazba mit Fleisch 15
 BBQ, Parmesan-Sauce, Cheddar-Käse und Mozzarella, Guacamole,

Jalapeños und “pico de gallo”

Frittierte Teigkugeln mit kleinen Weissgarnelen 15
Wakamealgen und koreanischer Mayonnaise (4 stk) 

Frittierte Garnelen-omlettes 9.5
 Chipotlen-mayonnaise, Guacamole, “Pico de gallo” 

und Limette (2 stk))

                        Gazpacho 6
 Kalte Tomaten Suppe 

E t w a s  s c h n e l l e s  



Gegr i l l te  -  Grüner  Sparge l  12

 mi t  Romescu 

Gegr i l l te  -  Auberg ine  12

Mit  Feta ,  k le in  gehackte

Cashewnüsse  und Bas i l ikumöl

Gegr i l l te  -  Scamorza  14  

Geräucherter  Mozzare l la ,  mi t

gerösteten  Tomaten mit  Gemüse

und F ladenbrot

Vom Feld auf den Tisch 

Oktopus  35

Gegr i l l ter  Oktopus  ,  auf  ka l ten  Kartof fe ln  mit

Papr ikapulver  und Ol ivenöl

Bruta le  Jakobsmuscheln  15

Mit  f lambier ter  Koreanischer  

K imchy  Mayonnaise

            

                      P i lp i l  1 3 .9

Mit  Garnelen  und e inem

thai ländischen Touch

Pikante  Muscheln  15

Gemüse,  K imchy  & Sahne

l

Und vom Meer 



B l ä t t e r ,  f r i s c h e  K r ä u t e r  u n d
n o c h  e i n  p a a r  K l e i n i g k e i t e n  

 Sa lat  Jazba  16

In  tausend Blät tern  exot ischer  Früchte ,  gerösteter

Ziegenkäse ,  Mango-Eis  und Thai -V ina igret te .

Salat  von  La  Cesar16  

Römischer  Sa lat ,  Hähnchen-Popcorn ,

Parmesan-F locken,  Tomaten,  Croutons  und

Sauce  cesar

Burrata  16

    Sa isontomate  und Avocado,  Burrata  und Pesto

Geschni t tene  Tomaten 16

Temporäre  Tomaten,Avocado und Thunf isch  Sa lat

 K ichererbsenhumus 12

Kirschen oder  Trauben je  nach  Sa ison,  mit  P i tabrot

Fala fe l  Bowl  14

Mit  WeizenGr ieß ,  Hummus,  Feta ,  Maistotopos ,

L imette  und p ikanter  S i racha



Hamburger  Jazba  16

Rindf le isch ,  mi t  pochier te  Zwiebel ,  f r i sche  Blät ter ,  Tomaten,

Speck ,  Sp iege le i ,  Käse  und BBQ-Sauce  

Sandwich  Jazba  14

BBQ-Hühnchen,  Schinken,  Käse  E i ,  Sa latb lät tern  Tomaten

und Mayonnaise .  

2  Tacos  10

In  Weizen-Tacos ,  mi t  iber ischen Schweinestücke  ,  pochier ten

Zwiebel ,  Chipot le -Sauce

¡Burger Corner!

Hühnerwok 16  

Mit  langen Fadennudeln ,  Gemüse

 und P i lzen  

 Garnelenwok 16

In  le icht  p ikanter  Thaisosse ,  mi t  langen

Fadennudeln  und Cashewnüssen

 

Woks 



Seemannsre is  Pare l lada  
Mindestens  2  Personen /  19  Personen

Meeresf rüchtere is  in  Pael la  und a l les  geschäl t

Ochsenschwanz  f ideuá  
Mindestens  2  Personen /  19  Personen

 E intopf  von Ochsenschwanz  be i  n iedr iger
Temperatur  gekocht ,  geröstete  Nudeln  und

Al io l i  aus  se inem Saf t .

*

*

 Reis 



Dorade 28

Fr i t t ier ter  Seebarsch  ,  Chipot le -Mayonnaise ,

e inge legten  Zwiebeln ,  f r i schem Kor iander  und

Taco-Tort i l la

Fr i t t ier te  Sepia  21  

Fr i t t ier te  T intenf ischart  auf  Kartof fe ln  ,  mi t

Koreander  und  “Pico  de  ga l lo”  

Seebarsch  28

Fr i t t ier t  zum Essen in  e inem Taco,  Chipot le -

Mayonnaise ,  e inge legten  Zwiebeln ,  f r i schem

Kor iander  und Taco-Tort i l la

Fi le t  aus  gegr i l l tem Lachs  24

Lachs  in  zwei  Suds  mit  as iat ischer  Sauce  auf

Nudeln

                           

F isch  am Spieß  23

Seeteufe l  und norwegischer  Lachs  mit  Langost inen

Fr i tura  de  Malagueña 14

Fr i t t ier ter  F ischte l ler  mit  (T intenf ischr inge ,  k le iner

t intenf isch ,  Rotbarsch  ,   und Garnelen)  

         

Fisch gebraten, gebraten

*

*



                 Espeto  de  Sardinas  7

                  Sard inen mit  Peters i l ie  und Z i t rone

              

   Dorade  von 500 b is  600gr  26

                 Mi t  gebratenem Gemüse und  Fo l ienKartof fe l

          

       Seebarsch  von 500 b is  600gr  27

                  Mi t  gebratenem Gemüse und  Fo l ienKartof fe ln

              

   Nat ionaler  T intenf isch  35  

                 Mi t  gebratenem Gemüse und Fol ienKartof fe ln

          Fisch vom offenem Feuer

*

Von Dienstag
bis Sonntags, zwischen 13-17 Uhr



Bbq

Secreto  ibér ico  23

Iber ischer  Schweinenacken,  in  12

std ,  zubere i tung  zar t  angekocht ,

und wird  dann auf  unserem Bbq

fer t ig  anger ichtet .

Hähnchenbrust  Spies  19

Auf  Brennholz  zubere i tet ,  mi t

Gemüse und Fol ienkartof fe l

Hähnchenbrust  aus  Holz  16

Auf  Brennholz  zubere i tet ,  mi t

Mozzare l la  und Tomate  

Iber isches  Scheinef i le t  23

Brennholz ,  iber isches  Lendenstück ,

Gemüse und Kartof fe ln

Iber ische  Schweine”Pluma” 24

Iber isches  Nackenf i le t

*

*

Niedr ige  Lende des  Ka lbs  28

F i le t  von  R indf le isch  31

                        

Kote let t  65

Beilagen

Babykartof fe ln  4

Papr ika  aus  Padrón 4

Grüne Sparge l  4

SPONSOR



Desserts                           

Käsekuchen 9

cremig  mit  B laubeerkompott

und Erdbeere is .

Eis  im f r i t t ier tem Teigmante l  9

mit  OREO und

Schokoladensauce  

Banof fee  8  

Süße Banane mit

Karamel lcreme und

Schlagsahne 

Weisser  Brownie  9

Mit  he isser  weisser

schokoladensosse  und

Pistaz ien  E is

 B lät ter te ig  11

karamel l i s ier t  mi t

Z i t ronencreme und

Schlagsahne.

Schokoladen Coulant  8  

Mit  Pra l inenfü l lung  und

Vani l lee is

Piña  K ing  18  

Ananas   ge fü l l t  mi t  Creme

brûlée ,  und f lambier tem

Zucker

Gross-gemischte  

Früchteplat te  20

Saisonale  Früchte

Choco fantasy  26

Weißes  Schokoladeneis ,   

Schokolade ,  Sahne,  Mikados

Banane,  Browniest reuse l  und

Schokoladens i rup und

Knusperper len

Al les  Gute  zum  Geburtstag  35

KäseKuchen ab  4  b is  6

Personen ,  mi t  Überraschung




