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laga

El sabor que nos une



APERITIF

VFass-Wermut 4
Eigenes Rezept, hergestellt mit Martini-Produkten

Dass wir in unserem Fass mazerieren.

Negroni 7
Der Klassiker unter den Gin-Aperitifs,
Campari und Wermut zu gleichen Teilen dazu

késtliche hausgemachte Schokolade

Jazba Spritz 7

Petroni-Aperitif, Sekt und ein Hauch Limonade.

Der Weifde 6,5
Gekuhlter Bianco Martini im Shaker

mit Minze und hausgemachtem Ananaspiiree

Mediterraner Spritz 7

Bonanto-, Mango- und Grapefruit-Soda

Nerol Spritz 7
Martini Bianco, St.Germain, griine Brennnessel,

abgerundet mit Soda

Klassische Sangria, 18 Jug / 4,5 Glass
Weifler Sangria 19 Jug / 4,6 Glass
Sangria Cava 20 Jug / 4.8 Glass



CAVAS , CHAMPAGNER AND

SCHWEINEER
GLAS  FLASCHE

Libalis (Moscatel) 3.20 16
Xénius Brut-Cava 3.20 16
Champagne Moét & Chandom Imperial 100

Entdecke mehr.

Fragen Sie unser Team nach unserer Getrdnkekarte

ROSE WEINE GLAS  FLASCHE
La Maldita D.O Rioja (Garnacha) 3 16
Pizarras De Otero D.O Bierzo (Mencia) 18

Cloe Rosado D.O Sierras de Malaga 22



WISSE WEINE
GLAS  FLASCHE

La Maldita D.O Rioja (Garnacha) 3 16
La Camioneta D.O Rueda (Verdejo) 3 16
Hombre Pez. D.O. Rueda (Verdejo) 17
PULPO D.O Rias Baixas (Albarino) 3.6 18
Martin Codax D.O Rias Baixas (Albarifio) 20
Polvorete D.O Bierzo (Godello) 3.0 19
Javier Sanz D.O Rueda (Sauvignon Blanc) 22
Cloe Blanco D.O Sierras de Malaga 22
(Chardonnay)

Anxo Martin D.O Ribeiro (Treixadura, 25

Albarifio, Godello)



ROTWEINE
GLAS FLASCHE

La Maldita D.O Rioja (Garnacha) 3.2 17

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 18

(Tempranillo, graciano y mazuelo)

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Mdlaga 4.5 24

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble) 3.4 17
Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo) 21
Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. 2.4

(85% Tempranilo, 15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble) 29

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 41

Malleolus D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 45



Dieses Menii ist aus einem Prozess der Neuerfindung, Anpassung
und Verschmelzung verschiedener kulinarischer Kulturen innerhalb
desselben kreativen Bereichs entstanden, wobei stets der visuelle
Faktor, Sie zu Giberraschen, als roter Faden dient.

Am selben Standort wie unser Strandrestaurant moéchten wir
weiterhin die Art von Menis anbieten, die jeder erwartet, mit
exotischen Aromen.

Die Erstellung dieses Briefes ware ohne die grofartige Arbeit und
das Engagement unseres gesamten Teams nicht moéglich gewesen.



Symboltrachtiges Produkt von
Juanito Baker, der den Gaumen unseres Kiichenchefs
Xavier Navarro erobert hat.

Unser Sauerteigbrot ist einfach spektakular und
unibertroffen aufgrund seines einzigartigen
Geschmacks und seiner Textur, die durch eine lange
natiirliche Garung erzielt werden.
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Sauerteig und 50% Roggen Brot
1,95 €/Person (+Ali Oli und Oliven 1,15 €)

Kartoffeln bravas 8.45
Eine andere Version der Bravas

MMit den Fingern essen 12
nerfligelchen in Sweet Chili Dressing

Anchoas 19

Die besten Oliven der Welt 5.5
Frittierte Oliven mit scharfer Sauce

SiiBkartoffel 6
StiRkartoffel -Sticks und Joghurt-Sauce

Russisch 12.9
sch'Spanischer Kartoffelsalat, mit Thunfisch, kleiner Paprika
und ein Oliven Drop

Die besten Kroketten der Welt 10.50
Kroketten aus Dorrfleisch und Raucherkase

Nachos Jazba mit Fleisch 15
BBQ, Parmesan-Sauce, Cheddar-Kase und Mozzarella, Guacamole,
Jalapefos und “pico de gallo”

Frittierte Teigkugeln mit kleinen Weissgarnelen 15
Wakamealgen und koreanischer Mayonnaise (4 stk)

Frittierte Garnelen-omlettes 9.5
Chipotlen-mayonnaise, Guacamole, “Pico de gallo”
und Limette (2 stk))

Gazpacho 6
Kalte Tomaten Suppe



Gegrillte - Griiner Spargel 12

mit Romescu

Gegrillte - Aubergine 12
Mit Feta, klein gehackte

Cashewnisse und Basilikumol

Gegrillte - Scamorza 14
Gerducherter Mozzarella, mit
gerosteten Tomaten mit Gemise

und Fladenbrot

Oktopus 35

Gegrillter Oktopus , auf kalten Kartoffeln mit

Paprikapulver und Olivenél

Brutale Jakobsmuscheln 15
Mit flambierter Koreanischer

Kimchy Mayonnaise

Pilpil 13.9
Mit Garnelen und einem

thailandischen Touch

Pikante Muscheln 15

Gemiise, Kimchy & Sahne
I



Qlatler Cricohe Xvauler und

nooh eiw paar Kleinigheilen

Salat Jazba 16

In tausend Blattern exotischer Friichte, gerdsteter

Ziegenkdse, Mango-Eis und Thai-Vinaigrette.

Burrata 16

Saisontomate und Avocado, Burrata und Pesto

Salat von La Cesari6

Rémischer Salat, Hihnchen-Popcorn,

Parmesan-Flocken, Tomaten, Croutons und

Sauce cesar

Geschnittene Tomaten 16

Tempordre Tomaten,Avocado und Thunfisch Salat

Kichererbsenhumus 12

Kirschen oder Trauben je nach Saison, mit Pitabrot

Falafel Bowl 14

Mit WeizenGriefl, Hummus, Feta, Maistotopos,

Limette und pikanter Siracha
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Hamburger Jazba 16

Rindfleisch, mit pochierte Zwiebel, frische Blatter, Tomaten,

Speck, Spiegelei, Kise und BBQ-Sauce

Sandwich Jazba 14
BBQ-Hihnchen, Schinken, Kadse Ei, Salatblattern Tomaten

und Mayonnaise.

2 Tacos 10
In Weizen-Tacos, mit iberischen Schweinestiicke , pochierten

Zwiebel, Chipotle-Sauce

ol

Hihnerwok 16
Mit langen Fadennudeln, Gemiise

und Pilzen

Garnelenwok 16

In leicht pikanter Thaisosse, mit langen

Fadennudeln und Cashewniissen
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* Seemannsreis Parellada
Mindestens 2 Personen / 19 Personen

Meeresfriichtereis in Paella und alles geschalt

* Ochsenschwanz fideua
Mindestens 2 Personen / 19 Personen
Eintopf von Ochsenschwanz bei niedriger
Temperatur gekocht, gerostete Nudeln und

Alioli aus seinem Saft.



Ficely gebralen. gebralen

Dorade 28
Frittierter Seebarsch , Chipotle-Mayonnaise,
eingelegten Zwiebeln, frischem Koriander und

Taco-Tortilla

Frittierte Sepia 21
Frittierte Tintenfischart auf Kartoffeln , mit

Koreander und “Pico de gallo”

% Seebarsch 28
Frittiert zum Essen in einem Taco, Chipotle-
Mayonnaise, eingelegten Zwiebeln, frischem

Koriander und Taco-Tortilla
Filet aus gegrilltem Lachs 24
Lachs in zwei Suds mit asiatischer Sauce auf

Nudeln

« Fisch am Spief3 23

Seeteufel und norwegischer Lachs mit Lan

Fritura de Malagueia 14

Frittierter Fischteller Tin

tintenfisch, Rotbarsch_-‘



Ticol vom ol Lonewm Touer

Von Dienstag
bis Sonntags, zwischen 13-17 Uhr

Espeto de Sardinas 7

Sardinen mit Petersilie und Zitrone

Dorade von 500 bis 6oogr 26

Mit gebratenem Gemise und FolienKartoffel

Seeb#rsch von 500 bis 6oogr 27

Mit gebratenem Gemiise und FolienKartoffeln

Nationaler Tintenfisch 35

Mit gebratenem Gemiise und FolienKartoffeln



By Beilogen

Secreto ibérico 23 Babykartoffeln 4

Iberischer Schweinenacken, in 12 Paprika aus Padrén 4

std, zubereitung zart angekocht,

Griine Spargel 4

und wird dann auf unserem Bbq

fertig angerichtet.

+Hahnchenbrust Spies 19

Auf Brennholz zubereitet, mit

Gemiuse und Folienkartoffel

Hihnchenbrust aus Holz 16
Auf Brennholz zubereitet, mit

Mozzarella und Tomate

Niedrige Lende des Kalbjyz'

Filet von Rindfleisch 31

Kotelett 65
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Kasekuchen 9
cremig mit Blaubeerkompott

und Erdbeereis.

Eis im frittiertem Teigmantel 9
mit OREO und

Schokoladensauce

Banoffee 8
Sifle Banane mit
Karamellcreme und

Schlagsahne

Weisser Brownie 9
Mit heisser weisser
schokoladensosse und

Pistazien Eis

Blitterteig 11
karamellisiert mit
Zitronencreme und

Schlagsahne.

Schokoladen Coulant 8
Mit Pralinenfillung und

Vanilleeis

Pina King 18
Ananas gefillt mit Creme
brilée, und flambiertem

Zucker

Gross-gemischte
Friichteplatte 20

Saisonale Frichte

Choco fantasy 26

Weifles Schokoladeneis,
Schokolade, Sahne, Mikados
Banane, Browniestreusel und
Schokoladensirup und

Knusperperlen

Alles Gute zum Geburtstag 35
KiaseKuchen ab 4Eis 6

Personen , mit Uberraschung







