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Végétar ien

Compte  tenu du temps de  préparat ion  des  p lats  portant  le

symbole  (    )  i l  es t  conse i l lé  de  commander  une  entrée .  

Pr ix  TVA inc luse .  

Veui l lez  in former  le  serveur  s i  vous  avez  des  a l lerg ies

—

réglament  EU (1169/2011 )  Royal  Decree  126/2015  Nat ional .  

_

Pour  que  vous  puiss iez  prof i ter  du  mei l leur ,  tous  nos  p lats  e t

boissons  sont  des  produi ts  de  première  qual i té  gràce  à  une

r igoureuse  sé lect ion  de  fournisseurs  exc lus i fs .

*



APERITIF

Vermouth  en  fût  4 .6

Recette  personnel le ,  à  base  de  produi ts  Mart in i  

Que nous  macérons  dans  notre  fût .

Négroni  8

Le c lass ique  des  apér i t i f s  au  g in ,  

campar i  e t  vermouth  à  parts  éga les  accompagnés  

de  dé l ic ieux  chocolat  maison 

Jazba  Spr i tz  8

Apér i t i f  Petroni ,  v in  mousseux  et  une  touche  de  soda .  

Le Blanc  7 . 5                  

Mart in i  b ianco  ré f r igéré  dans  un  shaker  

à  la  menthe  et  purée  d 'ananas  maison

Spr i tz  médi terranéen 8

Bonanto ,  mangue et  pamplemousse  soda

Nérol  Spr i tz  8

Mart in i  b ianco,  St .Germain ,  or t ie  ver te  f in ie  au

soda

                                                                                                    

Sangr ia  c lass ique                             24  cruche  /  4 ,8  verres

Sangr ia  B lanche                               2 5  c ruche  /  4 .9  Verres

Sangr ia  Cava                                    26  cruche  /      5  vases

Jazba  Sangr ia                                   50  cruche

Purée  de  f ru i ts  nature ls  au  cava  b io log ique  Serendip ia



CAVAS, CHAMPAGNES ET VINS
MOUSSEUX 

VERRE     BOUTEILLE

Sécouvrez-en plus 

Demandez à notre èquipe la  carte des cocktai ls

Libal is  (Moscate l )

Xénius  Brut -Cava

Champagne Moët  & Chandom Imper ia l  

Champagne Moët  & Chandom Rose  

Champagne Moët  & Chandom Ice  Imper ia l  

110

3.40            17

120

130

 3.40            17



V I N S  B L A N C S  VERRE    BOUTEILLE

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

La Camioneta  D .O Rueda (Verdejo)

Hombre  Pez .  D .O.  Rueda (V ﻿erdejo)

Pulpo  D .O Rías  Baixas  (A lbar iño)  

Mart in  Códax  D .O Rías  Baixas  (A lbar iñ ﻿o)

Polvorete  D.O Bierzo  (Godel lo)

Jav ier  Sanz  D.O Rueda (Sauvignon Blanc)

Cloe Blanco D.O Sierras de Málaga (Chardonnay)

Anxo Mart in  D.O Ribei ro  

(Tre ixadura ,  A lbar iño ,  Godel lo)

18

    3.9            20    

21

    3.6             17     

23

R O S É

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

Pizarras  De Otero  D .O Bierzo  (Mencía)  

Cloe Rosado D.O Sierras de Málaga 

VERRE    BOUTEILLE

19

3.6              17

23

3.9             19

3.6              17

24

32



V I N S  R O U G E S
VERRE    BOUTEILLE

La Maldita D.O Rioja (Garnacha)

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 

(Tempranillo, graciano y mazuelo) 

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Málaga 

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble)

Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. 

(85% Tempranilo, 15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble)

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 

Malleolus D.O Ribera del Duero.  (Tempranillo)

             26

18

4.8            25

21

3.8            18

30

3,6             17

44

48



XAVIER NAVARRO

Ce menu est né d'un processus de réinvention, d'adaptation et de
fusion de différentes cultures culinaires au sein d'un même

environnement créatif et prenant toujours comme fil conducteur le
facteur visuel de vous surprendre.

Toujours au même endroit, nous voulons continuer à offrir le type de
menu que tout le monde s'attend à trouver avec des saveurs

exotiques.

La création de ce menu n'aurait pas été possible sans l'excellent
travail et le dévouement de toute notre équipe.



Produit emblématique de
Juanito Baker qui a conquis le palais de notre

chef Xavier Navarro.

Notre pain au levain est tout simplement
spectaculaire et inégalé en raison de sa

saveur et de sa texture uniques, obtenues
grâce à un processus de

  longue fermentation naturelle.



Miche de pain pâte mère et 50% seigle
1,95 €/personne (+Ali oli et olives 1,10 €)

Nachos Jazba à la viande 15.50
BBQ, sauce du parmesan, cheddar et mozzarella, guacamole, 

jalapeños et pico de gallo

Bravas nouveautés 8.45 
Pommes de terre grelots en deux cuissons avec mayonnaise au kimchi

Avec les doigts 12.5
Ailes de poulet et sweet chili

Anchois 19
Anchois de Cantabrie au beurre

Salade Russe 14
Marinade, piparra et sphères d’olives

La meilleure croquette du monde 10.5
Croquettes de bœuf séché et fromage fumé (5 unit)

Nems de grosse crevette 14
Crevettes, avocat et mayonnaise à la menthe (2 unit)

Mantou 9.5
Queue de taureau, aïoli bur, oignon 

mariné et cornichon (2 unit)

Beignets de crevette blanche 15
Wakame et mayonnaise coréenne (4unit)

Omelette aux «camarones» 9.5
Mayonnaise chipotle, guacamole, 
pico de gallo et citron vert (2 unit)

Gazpacho 6 
de légumes et de tomates pendantes

V i t e ,  v i t e !



Gri l l  -  Auberg ine  gr i l lée  12

Feta ,  br isures  de  noix  de  ca jou  et

hui le  de  bas i l i c

Gri l l  -  Légumes gr i l lés  18

Légumes de  sa ison et  romescu

De la campagne à la table

Poulpe  35

Gri l lé  avec  pommes de  ter re ,  du

papr ika  et  de  l ’hui le  EVO

Moules  épicées  15 . 5

Légumes,  K imchy  et  c rème

Cracmols  brutaux  15

Moussel ine  coréenne May  Toast  

Et de la mer



F e u i l l e s ,  h e r b e s  f r a î c h e s  e t
q u e l q u e s  a u t r e s  p e t i t e s  c h o s e s

Salade  Jazba  16

En mi l le  feu i l les  de  f ru i ts  exot iques ,  f romage de

chèvre  gr i l lé ,  g lace  à  la  mangue et  v ina igret te  tha ï

Salade  César16

Lai tue  romaine ,  poulet  popcorn ,  f locons  de  parmesan,

pet i tes  tomates .  c roûtons  et  sauce  césar

Burrata  18

Burrata ,  cer ises  conf i tes ,  tomates  mi -séchées ,  no ix

de  ca jou  et  cav iar  de  bas i l i c

Tomate  hachée  16

Quart iers  de  tomate  sa isonnier ,  quart iers  d ’avocat

et  ventrèche  de  thon

Légumes au  four  18  

Bois  de  chauf fage ,  po ivrons ,  auberg ines  et  o ignon rôt i

Houmous de  pois  ch iches  12

Cer ises  ou  ra is ins  se lon  sa ison,  pa in  p i ta

Fala fe l  Bowl  14

Lai tue ,  semoule ,  houmous,  fe ta ,  totopos  de

maïs ,  c i t ron  ver t  e t  s i racha



Jazba  burger  16

Simmenta l ,  o ignon poché,  feu i l les  f ra îches ,  tomate ,

bacon,  oeuf ,  f romage et  sauce  BBQ

Sandwich  Jazba  14

Poulet  BBQ,  jambon,  f romage oeuf  la i tue  tomate  et

mayonnaise

Quesadi l la  au  porc  e f f i loché  12

Porc  e f f i loché ,  guacamole ,  mayonnaise  ch ipot le  et

p ico  de  ga l lo

¡Burger Corner!

Poulet ,  8  légumes et  sh i i take  16  

Poulet ,  8  légumes et

 champignons  s i take

De crevet tes  enragées  16

Sautés  à  la  tha ï landaise  avec  de

cacahuètes  br isées

Woks et légumes sautés



Riz  mar in  Pare l lada  
Minimum 2  personnes  /  19  personnes
Riz  mar in  à  la  pae l la  e t  tout  ép luché

Fideua de  queue de  taureau 
Minimum 2  personnes  /  19  personnes

Queue de  taureau cu i t  à  basse  température ,  noui l les
gr i l lées  et  a ïo l i  de  son jus

Riz  ibér ique  
Minimum 2  personnes  /  19  personnes

«Secreto»  à  70º ,  champignons  de  sa ison et  pet i ts  légumes

*

*

*

Riz



Daurade 28

Fr i t  à  manger  dans  un  taco ,  mayonnaise  ch ipot le ,  o ignon

mar iné ,  cor iandre  f ra îche  et  tor t i l la  taco

Calamar  36

Fr i t ,  o ignon croust i l lant  e t  p iment  «Padron»

Fi le t  de  saumon gr i l lé  24

Saumon en  deux  cu issons  avec  sauce  as iat ique  sur  noui l les  

Gri l lade  -  Homard 26  (Minimum recommandé 2  personnes)

Pommes de  ter re  pas  s i  pauvres ,  4  jaunes  et  homard

                                                   

Poissons grillés ,  fri ts

*

*



Bbq

«Secreto»  ibér iqueo 23

12h  à  70e  et  rôt i  comme carn i ta

Brochette  de  poi t r ine  de  poulet

de  monta igne  19

Au feu  du bois ,  poulet ,  légumes

et  pommes de  ter re  f r i tes

Poi t r ine  de  poulet  au  bois  de

chauf fage  17

Bois  de  chauf fage ,  poulet ,

mozare l la  e t  tomate

Le mei l leur  côtes  23

Cuisson au  feu  de  bois ,  côtes

BBQ et  ananas  

Fi le t  de  boeuf  28

Veau S immenta l

Scamorza  14  

Mozzare l la  fumée,  tomates

rôt ies  aux  légumes et  pa in  p i ta

*

*

Fi le t  de  veau 33

Veau S immenta l

«Pluma» ibér ique  24

Bois  de  chauf fage  et  «p luma»

Sur longe  ibér ique  sable  24

Bois  de  chauf fage ,  sur longe

ibér ique ,  légumes et  pommes d

terre  rôt ies

Raccords

Pommes de  ter re  gre lots  7

Pauvres  pommes de  ter re  7

Inscr ivez-vous  7

Fr i tes  7

Pomme de  ter re  au  four  7

Patate  douce  f r i te  7

Asperges  7

SPONSOR



Our easternmost part

Tartare  de  thon et  avocat  21
Tartare  mar iné  au  so ja ,  hui le  de  sésame et  k imchi .

Tartare  de  saumon 19
Mariné  avec  de  la  mayonnaise  au  c i t ron  ver t ,  de  l 'hu i le  de

sésame,  du  tenkasu,  du  yuzu et  des  œufs  d ' ikura .

Poke  au  thon rouge  mar iné  à  la  japonaise  18
Riz ,  thon rouge ,  wakame,  edamame,  avocat ,  o ignon

mar iné ,  sur imi ,  tamago.  Et  v ina igret te  japonaise .

Poké  au  saumon 17
Riz ,  saumon,  wakame,  edamame,  avocat ,  o ignon 
mar iné ,  sur imi ,  tamago.  Et  v ina igret te  japonaise .



Rouleau de  saumon au  c i t ron  ver t                        8 , 50         16 , 5

Fromage à  la  c rème,  concombre ,  mangue,  saumon f lambé,

mayonnaise  japonaise ,  sauce  ter iyak i ,  zeste  de  l ime

Rouleau Palapa                                                     8 . 50       16 .9

Crevet tes  croust i l lantes  à  l 'avocat ,  o ignon croquant ,

mayonnaise  japonaise  et  touche  épicée  de  s i racha  midor i

Rouleau Maguro                                                               18 .90

Avocat ,  c iboulet te  et  concombre  garn is  de  thon rouge  et  une

touche de  quinche  mayo

Cal i forn ie  Natsu                                                                  14

Fromage à  la  c rème,  sur imi ,  avocat  e t  pomme,  recouvert  de

tobiko  rouge  et  mayonnaise  au  curry  et  ananas

4 unid / 8 unid

Uramakis



Cheesecake  9

crémeux  avec  compote  de

myrt i l les  e t  g lace  à  la  f ra ise

Glace  en  «tempura»9

d’OREO et  sauce  au  chocolat

Banof fe  8  

Banane avec  de  la  conf i ture  de

la i t  e t  c rème fouettée

Brownie  b lanc  avec  g lace  à  la

p is tache  et  soupe 

au  chocolat  9  

Mi l le  feu i l les  de  pâte

feui l le tée  11

caramél isé  avec  de  la  c rème de

c i t ron  et  de  la  c rème fouettée

à  l ’ instant

Coulant  au  chocolat  8  

Fourré  de  Pra l iné  avec  de  la

g lace  à  la  vani l le

Ananas  ro i  18  

Ananas  farc i  de  sa  propre

chai r  e t  c rème brûlée  gr i l lée

Plateau de  f ru i ts  20

Frui ts  de  sa ison

Choco fantasy  26

Crème g lacée  chocolat  b lanc ,

chocolat  no i r ,  c rème,  mikados

banane brownie  noi r  e t  s i rop

de chocolat  e t  peta  zeta

Joyeux  anniversa i re  35

Gâteau surpr ise  min imum 4  à

6  personnes

Desserts




