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Vegetar isch  

L iebe  Kunden,  wi r  empfehlen  Ihnen be i  a l len  Ger ichten  d ie  das

Sternensymbol  (     )  entha l ten ,  e ine  Vorspeise  zu  beste l len ,  da

die  Zubere i tung  etwas  länger  dauert .

Mehrwerts teuer  im Pre is  enthal ten .  

Sprechen S ie  b i t te  mit  dem Kel lner  ab  im fa l le  S ie  i rgendeine

Al lerg ie  haben so l l ten .  — 

EU reg lament  ( 1169/2011 )  Nat ionales  König l iches  Dekret

126/2015 .  

_

 Damit  S ie  das  Beste  genießen können,  s ind  a l le  unsere  Speisen

und Getränke  Spi tzenprodukte ,  dank  unserer  großen Auswahl  an

exk lus iven  L ie feranten

*



APERITIF 

VFass-Wermut  4 .6

Eigenes  Rezept ,  hergeste l l t  mi t  Mart in i -Produkten  

Dass  wi r  in  unserem Fass  mazer ieren .

Negroni  8

Der  K lass iker  unter  den Gin-Aper i t i f s ,  

Campar i  und Wermut  zu  g le ichen Tei len  dazu 

köst l iche  hausgemachte  Schokolade  

Jazba  Spr i tz  8

Petroni -Aper i t i f ,  Sekt  und e in  Hauch L imonade.  

Der  Weiße  7 , 5                  

Gekühl ter  B ianco  Mart in i  im Shaker  

mit  Minze  und hausgemachtem Ananaspüree

Mediterraner  Spr i tz  8

Bonanto- ,  Mango-  und Grapefru i t -Soda

Nerol  Spr i tz  8

Mart in i  B ianco,  St .Germain ,  grüne  Brennnesse l ,

abgerundet  mit

Soda

                                                                                                     

Klass ische  Sangr ia ,                                 24  Jug  /  4 ,8  Glass

Weißer  Sangr ia                                       2 5  Jug  /  4 ,9  Glass

Sangr ia  Cava                                           26  Jug  /    5  Glass

Sangr ia  Jazba                                          50  Jug

Natür l iches  Fruchtpüree  mit  Serendip ia-Bio-Cava



Entdecke mehr.

Fragen Sie unser Team nach unserer

Getränkekarte

C A V A S  ,  C H A M P A G N E R
A N D  S C H W E I N E E R  

GLAS        FLASCHE

Libal is  (Moscate l )

Xénius  Brut -Cava

Champagne Moët  & Chandom Imper ia l  

Champagne Moët  & Chandom Rose  

Champagne Moët  & Chandom Ice  Imper ia l  

110

3.40              17

120

130

 3.40              17



W I S S E  W E I N E GLAS          FLASCHE

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

La Camioneta  D .O Rueda (Verdejo)

Hombre  Pez .  D .O.  Rueda (V ﻿erdejo)

Pulpo  D .O Rías  Baixas  (A lbar iño)  

Mart in  Códax  D .O Rías  Baixas  (A lbar iñ ﻿o)

Polvorete  D.O Bierzo  (Godel lo)

Jav ier  Sanz  D.O Rueda (Sauvignon Blanc)

Cloe Blanco D.O Sierras de Málaga (Chardonnay)

Anxo Mart in  D.O Ribei ro  

(Tre ixadura ,  A lbar iño ,  Godel lo)

18

    3.9            20    

21

    3.6                17     

23

R O S É  W E I N E  

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

Pizarras  De Otero  D .O Bierzo  (Mencía)  

Cloe Rosado D.O Sierras de Málaga 

GLAS        FLASCHE

19

3.6              17

23

3.9              19

3.6                17

24

32



ROTWE INE
GLAS        FLASCHE

La Maldita D.O Rioja (Garnacha)

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 

(Tempranillo, graciano y mazuelo) 

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Málaga 

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble)

Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. 

(85% Tempranilo, 15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble)

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 

Malleolus D.O Ribera del Duero.  (Tempranillo)

             26

18

4.8             25

21

3.8              18

30

3,6              17

44

48



XAVIER NAVARRO

Wir gehören zu denen, die denken, dass Zeit das Wertvollste in
diesem Leben ist, und Sie geben sie uns bei jedem Ihrer Besuche.

 Aus diesem Grund möchten wir Ihnen das Beste von uns geben und
darauf setzen, Sie kennenzulernen a jeden Tag ein bisschen mehr,
um Ihnen Produkte von km0, dem Land, unserer Zeit auf den Tisch

zu bringen.



Symbolträchtiges Produkt von
Juanito Baker, der den Gaumen unseres
Küchenchefs Xavier Navarro erobert hat.

Unser Sauerteigbrot ist einfach spektakulär
und unübertroffen aufgrund seines

einzigartigen Geschmacks und seiner Textur,
die durch eine lange natü﻿rliche Gärung  

erzielt werden.



Sauerteig und 50% Roggen Brot 
1,95 €/Person (+Ali Oli und Oliven 1,15€)

Nachos Jazba mit Fleisch 15.50
       BBQ, Parmesan-Sauce, Cheddar-Käse und Mozzarella, Guacamole, Jalapeños und

“pico de gallo”.

 Bravas 8.45 
                            Gegarte Babykartoffeln mit Kimchymayonnaise 

                           Mit den Fingern essen 12.5
                           Hühnerflügelchen in Sweet Chili Dressing 

                          Anchoas 19
                          Sardellen aus dem Kantabrischen Meer in Butter 

                      
   Russisch 14

 Typisch Spanischer Kartoffelsalat, mit Thunfisch, kleiner Paprika und ein Oliven Drop  

                         Die besten Kroketten der Welt 10.5
                     Kroketten aus Dörrfleisch und Räucherkäse 

Garnelen Nems 14
Garnelen in Salatblättern, mit Avocado und Minze (2 stk) 

Mantou 9.5
Kleines Chinesisches Brötchen gefüllt mit Ochsenschwanz, 

eingelegter Zwiebel und Gurke  (2 stk)

Frittierte Teigkugeln mit kleinen Weissgarnelen 15
Wakamealgen und koreanischer Mayonnaise (4 stk) 

Frittierte Garnelen-omlettes 9.5
 Chipotlen-mayonnaise, Guacamole, “Pico de gallo” und Limette (2 stk)

                           Gazpacho 6 
                         Kalte Tomaten Suppe  

E t w a s  s c h n e l l e s  



Gegr i l l te  -  Auberg ine  12

Mit  Feta ,  k le in  gehackte

Cashewnüsse  und Bas i l ikumöl

 

Gegr i l l tes -  Gemüse 18

Gemüse der  Sa ison und Romescu 

Vom Feld auf den Tisch 

Oktopus  35

Gegr i l l ter  Oktopus  ,  auf  ka l ten

Kartof fe ln  mit  Papr ikapulver  und

Ol ivenöl

          

Pikante  Muscheln  15 . 5

Gemüse,  K imchy  & Sahne

 

Bruta le  Jakobsmuscheln  15

Mit  f lambier ter  Koreanischer  K imchy

Mayonnaise  

Und vom Meer 



B l ä t t e r ,  f r i s c h e  K r ä u t e r  u n d
n o c h  e i n  p a a r  K l e i n i g k e i t e n   

 Sa lat  Jazba  16

In  tausend Blät tern  exot ischer  Früchte ,  gerösteter

Ziegenkäse ,  Mango-Eis  und Thai -V ina igret te .

Salat  von  La  Cesar16   

Römischer  Sa lat ,  Hähnchen-Popcorn ,  Parmesan-

F locken,  Tomaten,  Croutons  und Sauce  cesar

Burrata  18

Burrata ,  kandier te  K i rschen,  ha lbgetrockneter

Tomaten,  Cashewnüsse  und Bas i l ikumkaviar

Geschni t tene  Tomaten 16

Temporäre  Tomaten,Avocado und Thunf isch  Sa lat

GeräucherteEsa l ivada  18  

Geräucherte  Papr ika ,  Auberg inen und Zwiebeln  a ls  Sa lat

 K ichererbsenhumus 12

Kirschen oder  Trauben je  nach  Sa ison,  mit  P i tabrot

Fala fe l  Bowl  14

Mit  WeizenGr ieß ,  Hummus,  Feta ,  Maistotopos ,

L imette  und p ikanter  S i racha



Jazba  Burger  16

Rindf le isch ,  mi t  pochier te  Zwiebel ,  f r i sche  Blät ter ,

Tomaten,  Speck ,   Sp iege le i ,  Käse  und BBQ-Sauce  

Sandwich  Jazba  14

BBQ-Hühnchen,  Schinken,  Käse  E i ,  Sa latb lät tern

Tomaten und Mayonnaise .  

Pul led  Pork  Quesadi l la  12

Pul led  Pork ,  Guacamole ,  Chipot le -Mayonnaise  und

Pico  de  Gal lo

¡Burger Corner!

Hühnerwok 16  

Mit   langen Fadennudeln ,  Gemüse

 und P i lzen  

 Garnelenwok 16

In  le icht  p ikanter  Thaisosse ,  mi t  langen

Fadennudeln  und Cashewnüssen  

Woks 



Seemannsre is  Pae l la  
Mindestens  2  Personen /  19   proPersonen

   Mi t  Meeresf rüchten

Ochsenschwanz  f ideuá  
Mindestens  2  Personen /  19  proPersonen

 Ochsenschwanz  gekocht  be i  n iedr iger  Temperatur ,
geröstete  Fadenudeln  und Al io l i  aus  se inem Saf t .

Iber ischer  Re is  
Mindestens  2  Personen /  19  proPersonen

  Iber ischer  Schweinenacken be i  70º ,  sa isonale  P i lze  und
Gemüse.

*

*

*

                          
Reis 



Dorade 28

Fr i t t ier ter  Seebarsch  ,  Chipot le -Mayonnaise ,  e inge legten

Zwiebeln ,  f r i schem Kor iander  und Taco-Tort i l la

Kalamar  36

Gebraten ,  Cr ispy  Onion und k le inen Papr ika

Gegr i l l tes  Lachsf i l le t  24

Lachs  mit  as iat ischer  Sauce  auf  Nudeln  

 

Gr i l l  –  Hummer  26  (Empfohlen  werden mindestens  2  Personen)

Mit  spanischen Bratkar tof fe ln ,  Gebratenen E iern  und Hummer

                                                   

Gebraten und frit t ierter Fisch

*

*



Bbq
Secreto  ibér ico  23

Iber ischer  Schweinenacken,  in

12  s td ,  zubere i tung  zar t

angekocht ,  und wi rd  dann auf

unserem Bbq fer t ig  anger ichtet .

Hähnchenbrust   Sp ies  19

Auf  Brennholz  zubere i tet ,  mi t

Gemüse und Fol ienkartof fe l

 

Hähnchenbrust  aus  Holz  17

Auf  Brennholz  zubere i tet ,  mi t

Mozzare l la  und Tomate  

Das beste  R ibs  23

Brennholz  ' r ibs  ,  BBQ und

Ananas  

 N iedr ige  R inder lende 28

Scamorza  14  

Geräucherter  Mozzare l la ,  mi t

gerösteten  Tomaten mit

Gemüse und F ladenbrot

*

*

Rinder f i le t  33

       

Iber ische  Schweine”Pluma” 24

Iber isches  Nackenf i le t

            

Iber isches  Scheinef i le t   24

Brennholz ,  iber isches

Lendenstück ,  Gemüse und

Kartof fe ln

Beilagen

Babykartof fe ln  7

Spanische   Bratkar tof fe ln  7

K le ine  Papr ika  7

Pommes f r i tes  7

Ofenkartof fe l  7

Gebratene  Süßkartof fe l  7

Sparge l  7

SPONSOR



Thunf isch-avocado-tatar  21
Tatar  mar in ier t  mi t  so ja ,  sesamöl  und k imchi .

Lachstatar  19
Marin ier t  mi t  l imettenmayonnaise ,  sesamöl ,  tenkasu,  

yuzu und ikuraf ischeier

 Marin ier ter  roter  thunf isch  18
 nach  japanischer  ar t .

Re is ,  roter  thunf isch ,  wakame,  edamame,  avocado,
e inge legte  zwiebeln ,  sur imi ,  tamago und japanische

v ina igret te .

Lachspoke  17
Reis ,  lachs ,  wakame,  edamame,  avocado,  e inge legte
zwiebel ,  sur imi ,  tamago und japanische  v ina igret te

Unsere oriental ische Seite



Limetten-Lachs-Rol le                                             8 , 50     16 , 5

Fr ischkäse ,  Gurke ,  Mango,  f lambier ter  Lachs ,  japanische

Mayonnaise ,  Ter iyak i -Sauce ,  L imettenschale

Palapa-Rol le                                                           8 , 50     16 ,9

Knuspr ige  Garnelen  mit  Avocado,  knack igen  Zwiebeln ,

japanischer  Mayonnaise  und e iner  würz igen  Note  S i racha

Midor i

Maguro-Rol le                                                                  18 ,90

Avocado,  Schni t t lauch und Gurke ,  garn ier t  mi t  rotem

Thunf isch  und e inem hauch K imchy  mayonnaise

Kal i forn isches  Natsu                                                            14

Fr ischkäse ,  Sur imi ,  Avocado und Apfe l ,  bedeckt  mit  rotem

Tobiko  und Curry  und Ananas-Mayonnaise

4 stk/ 8 stki

Uramakis



Käsekuchen 9

cremig  mit  B laubeerkompott

und Erdbeere is .

Eis  im f r i t t ier tem Teigmante l  9

mit  OREO und

Schokoladensauce  

Banof fee  8  

Süße Banane mit

Karamel lcreme und

Schlagsahne 

Weisser  Brownie  9

Mit  he isser  weisser

schokoladensosse  und

Pistaz ien  E is

 B lät ter te ig  11

karamel l i s ier t  mi t

Z i t ronencreme und

Schlagsahne.

Schokoladen Coulant  8  

Mit  Pra l inenfü l lung  und

Vani l lee is

Piña  K ing  18  

Ananas   ge fü l l t  mi t  Creme

brûlée ,  und f lambier tem

Zucker

Gross-gemischte  

Früchteplat te  20

Saisonale  Früchte

Choco fantasy  26

Weißes  Schokoladeneis ,   

Schokolade ,  Sahne,  Mikados

Banane,  Browniest reuse l  und

Schokoladens i rup und

Knusperper len

Al les  Gute  zum  Geburtstag  35

KäseKuchen ab  4  b is  6

Personen ,  mi t  Überraschung

Desserts                           




